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Sestavine:

vlečeno testo (kupljeno),
700 g nepasirane skute,
5 žlic sladkorja (lahko tudi več),
3 jabolka,
1 - 2 banani,
2 nektarine,
2 jogurta,
1 dl mleka ali kisle vode,
3 jajca,
1 sladka smetana,
malo cimeta,
2 žlici olja.

Priprava:

Iz skute, jajc, sladkorja, jogurta, mleka (ali kisle vode) napravimo zmes. Razdelimo jo na tri dele.
Narežemo jabolka, banane in nektarine na manjše rezine.
Pekač namažemo z oljem. Vanj položimo kos vlečenega testa tako, da gleda na vsakem koncu iz posode. Tako naredimo dve plasti vlečenega testa. 
Najprej testo namažemo z mešanico iz skute. Nato položimo zopet vlečeno testo, nato skuto, sadje, nato vlečeno testo in zopet skuto in sadje. Posujemo s cimetom. Gibanico zaključimo tako, da vlečeno testo, ki je viselo iz pekača, zapognemo na zadnjo plast - sadje in dodamo še eno plast vlečenega testa. Vse skupaj polijemo s sladko smetano. Pustimo počivati 20 minut, da se vse skupaj prepoji.
Pečico segrejemo na 220 stopinj in pečemo 40 minut.
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